
                                                                    Hæettelihof             Christoph Schulin 

„Allmannsdorfer Wüste – mittendrin gemeinsam regional“       
Freitag, 14.7.2023 – Start um 18:00 Uhr                                   

Eine Kooperation von Christoph Schulin, Gemüsebauer, 
dem Hættelihof und dem Staader Fährhaus auf dem Feld 

von Christoph Schulin. Produkte alle regional                                                                  
und so weit wie möglich in Bioqualität 

Essen  
1. Gang: Vorspeise im Weck Glas (Vegetarisch)                                                                                                       

Flan von Ziegenkäse (Natürlich vom Höchsten) - karamellisierte Zwiebeln - 
und Tomaten, dazu bunter Salat mit Basilikum Dressing                              

    
2. Gang: Suppe, warm, im Weck Glas                                                                                                             

Klare Petersilienwurzel Suppe mit Ricotta-Limonen-Agnolotti                   
 

3. Gang: Hauptgänge, alles vom Grill                                                                                   
3 Gerichte zur Wahl: Bio-Fleisch vom Hættelihof (Saltimbocca vom Rind)  

Joghurt Minz Dipp  
oder                                                                                                                    

Roh marinierter, hausgeräucherter und gebratener Fisch vom Bodensee  
nach Tagesfang mit Kräuter Salsa                                                      

 oder                                                                                                                         
Mit Frühlingslauch, Orange und Knoblauch gefüllte Zucchini Blüte 

 

dazu gibt es immer: cremige Polenta mit schwarzem Pfeffer, Honig und 
Felsbrocken vom Heggelbach und Gemüsespieß 

4. Gang: kleiner Käse und kleines Dessert                                                                                          
Camembert und 6 Monate gereifter Bergkäse,  

Nüsse und hausgemachte Trockenfrüchte, Brot nach Bedarf                                                                   
und                                                                                                         

Tirami Su nach Art des Patissiers 

   64,-- €  (4 Gang Menü) für Erwachsene und Kinder ab 10 Jahre                                      

 

 (Barzahlung erbeten, keine EC-Zahlung möglich)               DE-ÖKO-006                                                                        

 

 



                                                                    Hæettelihof             Christoph Schulin 

Getränke  
Mineralwasser Randegger, med oder still                 Flasche 0,75 l           5,-- € 

Brisanti grün                                                                                                         
die leckere Bio-Limo von der Streuobstmosterei             Flasche 0,33 l             3,-- €                                                                                                                            

Schimmele Bio (Ruppaner)                             Flasche 0,33 l            3,-- € 

Höhenrausch Sekt vom Bio-Weingut Vollmayer, Hohentwiel                                                           
                          0,375 l          22,-- € 

Weine vom Bio-Weingut Vollmayer, Hohentwiel                                                   
Alle Weine zu 22,-- €/Flasche 0,75 l oder 3,50 € für 0,1 l im Glas                         
Weißwein Weißburgunder, trocken                                                                                      
Weißwein Bacchus, feinherb                                                                                 
Rotling, Müller Thurgau und Regent-Cuvée, trocken                                                                            
Höhenrausch, Spätburgunder, Regent und Dornfelder-Cuvée                     

 

 

Ablauf  
Wir reservieren für Sie Biertischgarnituren. Sie werden bei Ankunft platziert. Wir 
sorgen für eine Toilette Typ Dixi. Wir haben im Gelände auf jeden Fall ein 
Waschbecken (mit manuellem Fußbetrieb).  

Sie holen sich Essen und Getränke selbst ab. Wir starten gemeinsam und gehen 
dann Gang für Gang durch.                                                                                                                                             

Getränke bitte immer bei Abholung direkt bezahlen. Beim Essen bezahlen Sie den 
Menüpreis beim Abholen des 1. Ganges, ebenfalls an der Getränkekasse.  

Wir freuen uns auf einen unvergesslichen Abend mit Ihnen und regen Austausch 
über Essen und Trinken (und vieles andere …)! 

Ausweichtermin eine Woche später, derselbe Tag, dieselbe Zeit.   

 

 

 

 

 

 


